Seadmete ja sisustuse paigutamine erinevates t66loikudes

Sissejuhatus Toitlustusettevotte erinevad tddkohad koondatakse selliselt, et
likumine kddgis oleks moistuseparane ning asjakohane ja t66de

omavaheline jarjestus oleks dige.

Samaliigilised ja samasid abiseadmeid ning té6pindasid vajavad
toimingud planeeritakse teineteise lahedale. Tooraine peab
likuma té6kohalt teisele voimalikult I0hikest teed médda.

Naiteks eeltddtlusruumid peavad olema ladude lahedal.
Noudepesuruum paigutatakse sddgisaali lahedusse, nii et musti
ndusid ei tuleks transportida |abi kogu kddgi. Vajaduse korral
planeeritakse tédkoha lahedale vaheladu.

Edasi-tagasi liikumist ptuttakse valtida. Kui voimalik, planeeritakse
k6ok Uhele korrusele, kui mitte, siis planeeritakse péhiruumidest

eemale nt laoruumid, personaliruumid ja kontor.
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Skeem 1 toitlustusettevotte ruumide paiknemine iiksteiste
suhtes
Kauba Kauba vastuvotu ruum asub autotranspordile kergesti
vastuvott ligipadsetavas hoone osas.

Kauba vastuvéturuumis on kddgi suurusele vastav kauba
vastuvétuplatvorm, kauba kontrollimiseks ruum ning kaal ja

kaubakastide hoiuruum.

Vastuvoturuumides kaup kontrollitakse, pakendatakse lahti ning

viiakse ladudesse.

Ladustamine Pohilaod on kauba vastuvoturuumide lahedal. Pohiladudeks



Eeltootlus

Kuumtootlus

nimetatakse on kilm- ja sigavkilm- ning kuivaineladusid.

Pohiladudest taiendatakse vaheladusid, mis on td6kohtade

l&hedal.

Tooraine transpordi sujumiseks ning kddgi higieeni tagamiseks
valditakse toorainekastide transportimist ladudesse labi kogu
kdogi.

Tdbévahendite ja ndude séilitusruumid on tédkohtade lahedal.

Jaatmete vahelaoks enne prigivedu on vajalik jahutusega

jaadtmeteruum.

Kédgiviljapesemis- ja koorimismasinad paigutatakse ladude
lahedusse, kuna mullaseid kéégivilju ei tohi tuua

toiduvalmistamisruumidesse.

Seadmed asetatakse nii, et pesuvesi ja koorimisjaatmed ei satuks
koridoridesse ning ladudesse. Lisaks varutakse piisavalt ruumi ja
vahendeid naiteks kartulite silmastamiseks ja kddgiviljade kéasitsi

pesuks.

Tihedamalt kasutatavad seadmed paigutatakse suhteliselt

keskemale arvestades Uldist kddgi planeeringut.

Naiteks universaalajami koht on kiipsetusseadmetele ja
eeltddtlusruumidele [ahemal, kuna seda kasutatakse nii
kuumtdodtlusprotsessi jargselt kui ka eeltddtluses masside

segamisel.

Praadimis- ja keetmisseadmed paigutatakse Gheks rihmaks,
kuna nad vajavad t6husat ventilatsiooni, veeliitmikke ning enamik
neist ka péranda aravoolutrappi.

On majanduslikum ehitada thine aurutémbesisteem ja keskne
pdranda aravoolutrapp, elektri- ja veeliitmikud, kui planeerida ja

ehitada need iga seadme jaoks eraldi.

Keetmis- ja kiipsetusseadmed, mida kallutatakse, paigutatakse
avaramate vahekaikude juurde. Siis ei pohjusta kuumade
seadmete ja roogade kasitlemine ohtu turvalisusele.



Valjastamine

Erikujuliste

véljastusliinide |

skeemid

Seadmete vahele ja nende lahedusse paigutatakse piisavalt
abitasapindasid ning téélaudu.

Planeerimisega maaratletakse ka ké6gikarudele vajalik pind

kipsetusseadmete laheduses ja kdrude hoiukohad.

Seadmete paigutamisel kontrollitakse, et seadme Umber jadks
piisavalt ruumi hooldustdddeks.

Valjastamine peab toimuma toiduvalmistamiskoha laheduses, nii
et valjastatava toidu kvaliteeti ning valjastamise kulgemist oleks
kbogist lintne jalgida.

Valjastusliini planeerimist mdjutavad toidukaardi vaheldusrikkus,
kliendid ja sddgisaali olukord.

Kas pakkuda on paljusid erinevaid toiduliike,
kas pakutakse kiUpsetisi, kohvi, salateid ja jarelroogi,
kas klient maksab raha, toidutalongide voi krediitkaardiga.

Téhtis on varuda liinile piisavalt ruumi, nii et seda voiks vajadusel
muuta. Valjastusliini tiUpidest tavalisim on sirge liini tG0p.
Muudeks variantideks on karusellid, lindid, buffet-lauad, O- voi U-
kujulised liinid.
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Skeem 2 erikujulised valjastusliinid



Noudepesu Noudepesuruumid peaksid olema eraldi muudest toimingutest,
kuna seal tekib mira, niiskust ning soojust. Kui ndudepesu ei saa
paigutada eraldi ruumi, siis tuleks mustade néude hooldamine
korraldada véimalikult kaugel toiduvalmistamisruumist.

Toiduvalmistamisndud pestakse kas toiduvalmistamisruumide
laheduses vdi nbudepesuruumis. Kui pesta on rohkelt vorme ja
valmistusndusid, mis ei mahu tavalisse ndudepesumasinasse, siis
on vajalik potipesumasin, mis soovitatavalt paigutatakse samuti
ndudepesuruumidesse.

Noudepesuruumi planeerimisel voetakse arvesse muu seas
ndude tagastamise korraldamist,
sorteerimist ja eelpesuks vajalikku ruumi,
puhaste ndude paigutamist ning
serveerimisndude mitmekesisust.

Lisaks peavad planeeringus sisalduma erinevad karud, riiulid,

ndudetagastuskarude asukohad ja ndudepesumasina asukoht.
Puhtad ja mustad ndud peavad liikuma taiesti eraldatuna.

Kui kédgist viiakse toitu valjastuskdédkidesse, planeeritakse ka
véljastusndude ja karude pesemiskoht. Pesuruumides on vajalik

planeerida ka ndudepesuaine hoiukoht.



