Planeerimise lahtekohad

Sissejuhatus

Suurkoogi
planeerimise
lahteandmed

Toitlustusettevotte planeerimisel on tdhtsad ruumide otstarbekus ja
hubasus. Seoses jarjest kasvavate ehituskuludega piititakse
ruumid planeerida tihti liiga vaikestena. See omakorda esitab
koérgendatud néudmisi iga té6koha planeerimisele ja

kavandamisele.

Ideaalne oleks, kui ruumi olemust voiks tootmisiseloomu muutudes

kiiresti ja kergesti muuta.

Kddgiplaanil maaratakse tootmis- ja teenindusprotsessiks vajalikud
ruumid ja nende kasutamine ning valitakse seadmed ja

paigutatakse need planeerimise aluseid arvestades.

Lisaks planeeritakse vee- ja elektriihendused, ventilatsioon ja

kanalisatsioon.

Algusest peale voetakse arvesse ka toitlustusettevotte voimalikku
arengut ja kasvu ning sellega seoses ka seadmete ja sisustuse

lisavajadusi.

Tootmis- ja teenindusruumide korval planeeritakse ka
kddgipersonali sotsiaalruumid, toitude valjastamine ja nbude
tagastussoim.

Suurkddgi planeerimise lahtekohana on ehitatava vdi uuendatava
k606gi tootmisiseloom. Sellest iimnevad muu hulgas jargmised
andmed:

k66gi tilp (valmistus- ehk keskus-, soojendus-/kuumutus- voi

véaljastusk66k ja nende kombinatsioonid);

sbo6jate arv (selle voimalikud muutused tulevikus);
tooraine ettevalmistatuse aste;

s6bjate eripara (sugu, t66 raskusaste, muud erinduded);
toidukaardi kvaliteet, laius ning portsjonite arv;

nn esindustoitlustusruumide vajadus ning suurus;



Ruumide
vajaduse ja
asukoha

maaramine

Vahekaugused

igapéevased lahtiolekuajad;

teenindusvorm (valmis portsjoneerimine, iseteenindus vms);
toorainete saadavus ning lao ringlus;

rahastamine;

personal;

s6bgile asetatavad eeltingimused.

Tootmisiseloomust tulenevaid teadmisi ara kasutades

maaratletakse ruumivajadus.

Eriti vana kd6ki uuendades piiravad uusi plaane kasutada olevad

ruutmeetrid, ruumide kuju ning ruumide vaheline likkumine.

Sama tahtis kui diged méo6dusuhted on ruumide paigutumine
hoones.

So606gikohta kasutavad peaaegu koik, nii et sé6gisaal peab
asetsema keskses kohas ja liikumissuundade ristumiskoha

lahedal.

K&6gi tooraineliikumine paraneb, kui kéégiruumid asuvad nt

esimesel korrusel.
Kauba- ja personalilikumine plltakse teineteisest eraldada.

limakaartest valitakse tootmisruumidele ida ja p6hi, et véltida

paikesest tulenevat t66keskkonna temperatuuri tdusu.

Tihti varutakse ké6kides, kus kasutatakse karusid, liiga vahe ruumi

koridoridele ning vahekaikudele.

Koridoride laiuseks peab olema 1,2-1,4 m, kuid kui samas
koridoris-vahekaigus kasutatakse k&rusid mélemas suunas

liikudes, siis soovitatakse koridori laiuseks 2,0 m.

Kddgiseadmete vahel olevad vahekaigud peaksid olema 1,5 m
laiused ning kui selle vahekaigu mélemal pool on t66pinnad, siis
1,4 m.



Ehituslikud
isearasused

,Pisiasjadega“
arvestamine
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Joonis 1 soovituslikud vahemaad tootmisruumides

Kddgis puhastatakse pindasid igapaevaselt, niisiis peaksid koik
materjalid olema kulumiskindlad ning véimalikult kuumakindlad,
samuti peaksid nad kannatama pesuvahendite ning vee

kasutamist.

Porand ei tohi olla libe ja nurgad, uksepiidad jms peavad olema
I66gikindlad. Pinnamaterjalid mdjutavad Ghtlasi Gldist mirataset.
Pehmed pinnad summutavad mura. Naiteks plastikuga t66deldud
porandal kddgikarud ei kolise nii nagu plaatpdérandal. Lakke voib
paigutada haali summutavaid plaate ja seinakattematerjaliks

valitakse plaatide asemel naiteks plastikkate.
Teised kddgitoiminguid mdjutavad tegurid on naiteks

porandakalded - kui suur see peaks olema ning kuhu kohta nad
peaks koonduma;

aravoolutrappide paigutus ning hulk.

Osa seadmetest vajab tdhusamaks toimimiseks ning kasutamiseks
pdranda aravoolutrappi, kuid nendele lisaks on aravoolutrapid
kasulikud ka koristamisel.

Koristamist kergendavad poranda kalle ning plastikkatte
karestus selliselt, et raskelt puhastatavad kohad, nagu naiteks
lauaalused, jaetakse karestamata. Karestuse eesmark on valtida
té6tajate libastumist marjal pérandal.

Kddgiplaneeringut tuleks teha tihedas koostdds ventilatsiooni-,
elektri-, vee- ja kanalisatsiooniplaneerijatega. Ainult seadmete dige
paigutus ning ké6gile vastav tootlikkus ei muuda kddki planeeringu



teostust onnestunuks.

Tegusus tekib naiteks sellistest pisiasjadest, et suuredki katlad ja
potid mahuvad kraani alla, ja et elektrilistele vaiketéévahenditele
on piisavalt pistikupesasid.

Oiged té6keskkonna kliimatingimused (niiskus, tdmbetuul ja
temperatuur) ning piisav valgustatus on osa énnestunud
kddgiplaneeringust. Hasti planeeritud k66gis on téétamine

efektiivne ning turvaline.



